
Geänderte Öffnungszeiten  
Weihnachten & Jahreswechsel:
Montag,	 22.12:	 7.30 - 16.00 Uhr zus. geöffnet
Dienstag,	 23.12:	 7.30 - 16.00 Uhr  
(ab 16 Uhr werden fleißig Bestellungen gerichtet)

Mittwoch,	24.12:	 7.30 - 12.00 Uhr
Samstag,	 27.12:	 geschlossen 
Montag,	 29.12:	 7.30 - 14.00 Uhr zus. geöffnet
Dienstag,	 30.12:	 7.30 - 18.30 Uhr
Mittwoch,	31.12:	 7.30 - 12.00 Uhr
Montag,	 05.01:	 7.30 - 16.00 Uhr zus. geöffnet

Schäufele   
goldgelb geräuchert 
1,58 € / 100g

Hirschedel- 
gulasch   
natur und mariniert 
2,98 € / 100g

Knackfrische 
Wienerle   
1,98 € / 100g

Saftiger  
Hinterschinken   
2,48 € / 100g

Vom Wild 
Edle Stücke vom Reh,  

Hirsch und Wildschwein

Frische Kaninchen 
Im Ganzen 

Rücken & Keule

Vom Frischgeflügel 
Gefüllter Putenbraten
Pollo Fino „Toskana“

Gefüllte Hähnchenbrust

Vom Großgeflügel 
Frische Enten, Flugentenbrust,

Entenkeulen, Gänse  
aus Freilandhaltung

Gänsekeulen, ganze Puten,
Putenoberkeulen mit Knochen

Blätterteigspezialitäten 
Weber`s Schinkenhörnle

Schweinefilet in Blätterteig
Kassler Rücken in Blätterteig

Putenlachsschinken in Blätterteig
Rinderfilet „Wellington“

Weber’s Geschmacksoriginale
Bei Bestellungen bis zum 13.12.2025 garantieren wir die Verfügbarkeit aller untenstehenden Produkte. 
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Geschenkideen zu Weihnachten:
Reich gefüllte Geschenkkörbe, Spezialitäten auf getrockneter  
Rinde, Dosenprodukte und Fertiggerichte in Gläsern warten auf Sie. 

Sehr beliebt sind auch Geschenkgutscheine für Metzgerei &  
Partyservice sowie Eintrittskarten für unser Krimidinner am 
30.01.2026 in der Alten Fabrik.

Nur am 24.12. und 31.12.2025:

Webers Festtagsspezial

Heißrauch-Lachs
Ganze Seite vom Buchenbrett,  
ca. 1,2 – 1,4 kg Frischgewicht,  
entspricht ca. 5 – 6 Portionen

75,00 €/Stück

Zwei Genuss-Optionen:

Heiß geräuchert für den Festabend 
Abholung an Heiligabend & Silvester 
von 17.00 – 18.00 Uhr

Oder vorgegart & kalt – zum daheim im  
Ofen erwärmen. Abholung früher mit Ihrer  
Weihnachts- oder Silvesterbestellung.

Nur auf Vorbestellung bis 19.12.2025

Über die Feiertage ist unsere Marie24 reich bestückt mit Bestsellern wie 
Hirschgulasch, Putengulasch, Gulaschsuppe oder Bolognese-Sauce. Falls es  
ein ganzes Menü sein darf, finden Sie hier auch Rotkraut im Glas und weitere 
Beilagen sowie die feine Karotten-Ingwer-Suppe. Und für die kurzfristige  
Lust auf Fleisch vom heißen Stein oder Fondue warten unsere Steak- 
Varianten von Rind, Schwein und Pute auf Sie. Guten Appetit!

Metzgerei & Partyservice A. Weber GmbH | Hauptstraße 27, 77960 Seelbach 
Telefon: 0 78 23 / 960 50 - 33 | www.weber-seelbach.de

Unsere Festtagsempfehlungen 
Gültig vom 19.12. bis 31.12.2025

Marie24 – unsere fleißige Außendienstmitarbeiterin



Meine Wünsche für die Feiertage

Name Feld bitte freilassen

Vorname Telefon

Straße Zur Abholung am

Ort

Wurst / Fleisch: Gewicht / Sorte
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Webers Heißrauchlachs (Abholung im Hof der Metzgerei am 24.12.2025 + 31.12.2025)

�

�

Bestellmöglichkeiten
Das ausgefüllte Bestellformular einfach  
während der Ladenöffnungszeiten abgeben.
Telefonische Bestellung:  
täglich von 8-13 Uhr,  
📞 0 78 23 / 960 50 221 
✉ buero@weber-seelbach.de 
Bestell-App: via QR Code 

Bitte Bestellannahmeschlüsse beachten:

Für Ihre Weihnachtsbestellung:	 Freitag,	 19.12.2025 

Für Weihnachtsgeflügel:	 Samstag,	 13.12.2025 

Für Ihre Silvesterbestellung:	 Montag,	 29.12.2025 

Danach sind Bestellungen/Änderungen  

nur unter Vorbehalt möglich.

Anzahl	 Genuss aus dem Glas á 650 ml:

	Sauerbratenragout� 19,80 €/Glas

	�Hirschragout an Burgundersauce 
� 18,50 €/Glas

	Putencurry� 13,80 €/Glas

	Pulled Pork� 12,80 €/Glas

	Gulaschsuppe� 9,80 €/Glas

	Bolognese-Sauce� 9,80 €/Glas

	Chili Con Carne� 10,50 €/Glas

	Weiderind Knochenbrühe� 6,80 €/Glas

	�Schweinebäckchen in Rotwein geschmort
� 18,50 €/Glas

	Schaschlikgulasch� 12,80 €/Glas

Fondue, Heißer Stein, Raclette
Vorgeschnitten – Mengen-Empfehlung pro Person: ca. 250 g.

   Würfel für Öl/Fett, ca. 1 cm       Scheiben für Brühe, ca. 0,5 cm       Heißer Stein, ca. 1 cm

Portionen	Ofenfertige Gerichte

	Wildtopf an Preiselbeersauce   �  
� 15,50 €/Portion

	Schweinefilettöpfle  � 11,80 €/Portion

	Gratinierte Entenbrust an Orangensauce 
� 16,80 €/Portion

Portionen	Beilagen

	Kartoffelgratin  � 5,00 €/Portion

	Spätzle � 4,50 €/Portion

Anzahl	 Saucen im Glas á 350 ml:

	Burgundersauce� 5,50 €/Glas

	Bratensauce� 5,50 €/Glas

	Rahmsauce� 5,80 €/Glas

	Wildsauce mit Preiselbeeren� 6,50 €/Glass

Anzahl	 Genuss aus dem Glas á 350 ml:

	Rindergulasch� 9,50 €/Glas

	Rinderroulade� 12,50 €/Glas

Gewicht	 Fleisch

	Mischung Rind, Schwein, Pute

	Rind�

	Schwein

	Kalb

	Pute

	Hähnchen

	Lamm

Anzahl	 Brühe im Glas á 650 ml

	Fleischbrühe

Gewicht	 Käse

	Raclettekäse

sonstige Wünsche
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Hinweis: Backanleitungen 
für ofenfertigen Gerichte 
finden Sie auch im Web  
im Downloadbereich.

Ofenfertige Gaumenfreuden


